Przedmowa do Il wydania

Pomyst opracowania i wydania cyklu ksigzek ,, Technika chtodnicza dla praktykow” powstal przed
wielu laty, gdy pracowatem jako nauczyciel akademicki na Politechnice Poznanskiej i prowadzitem wy-
ktady oraz ¢wiczenia projektowe z chlodnictwa. Inicjatywa ta okazata si¢ jak najbardziej trafna. Wydana
w 2003 roku ksigzka ,,Technika chlodnicza dla praktykéw. Przechowalnictwo i transport” spotkata si¢
z pozytywnymi opiniami czytelnikow, ktorym ulatwiala wykonanie projektow, poprzez udostgpnienie
danych potrzebnych do okreslenia wymaganych warunkow schiadzania i przechowywania produktow
w komorach chtodniczych i mrozniach. Zgromadzone w niej dane umozliwiaty doktadne obliczenia
zapotrzebowania mocy chtodniczej i dobor urzadzen chtodniczych dla komér i mrozni.

Kolejnym krokiem byto wydanie w 2010 roku z mojej inicjatywy i pod moja redakcja poradni-
ka ,,Urzadzenia chtodnicze i przepisy prawne” zawierajacego szczegétowe opisy budowy i dziatania
sprezarek chlodniczych, chtodniczych wymiennikow ciepta (skraplaczy oraz parownikow), a takze zbior
obowigzujacych do dzis$ przepisow prawnych w dziedzinie chtodnictwa. Jest to drugi tom z serii Technika
Chlodnicza dla Praktykow.

Duzy wplyw na tres¢ tych poradnikéw miaty opinie uczestnikow szkolen i konferencji z zakresu
chlodnictwa organizowane od wielu lat przez firm¢ SYSTHERM oraz moje 40-letnie doswiadczenie
zawodowe.

II wydanie poradnika z cyklu ,,Technika chtodnicza dla praktykéw” z podtytutem ,,Przecho-
walnictwo Zywnosci” zostalo znacznie rozszerzone i z tego powodu zagadnienia dotyczace transportu
chtodniczego, ktore byly czescia I wydania, przeniesiono do przygotowywanego poradnika pt. ,,Trans-
port chodniczy” stanowiacy trzeci tom tej serii.

Do II-giego wydania poradnika wprowadzono zagadnienia zastosowan programéw komputero-
wych do obliczen bilansowych. Obliczenia komputerowe obiegdéw chtodniczych, pozwalaja na wielowa-
riantowo$¢ doboru urzadzen i elementow instalacji chtodniczych. W zwiazku ze zwigkszajacym si¢ spo-
Zyciem owocOw i warzyw, a co za tym idzie rosnacym znaczeniem w gospodarce przechowalnictwa tych
produktow opracowano na nowo rozdzial dotyczacy tych zagadnien. Zestawiono najnowsze wymagania
dotyczace przechowalnictwa i przyktadowe rozwigzania czgsto spotykanych przechowalni owocow i wa-
rzyw. Bardzo szczegdtowo zostaty przedstawione zasady przechowywania bananow.

W tej edycji poradnika znajduja si¢ wlasnosci czynnikow stosowanych aktualnie w chtodnictwie,
klimatyzacji i pompach ciepta, ktorych dynamiczny rozwoj zastosowan obserwuje si¢ w ostatnich latach.

Rozdziat 0 komorach chtodniczych rowniez zostat rozszerzony, a szczegdlnie warto zwrocic¢ uwa-
ge na omowienie btedéw popetianych przy budowie komoér najczesciej przez firmy ogdlnobudowlane.
Dotyczy to zachowania szczelnosci powietrznej i jakosci izolacji cieplne;.

Calkowicie nowy jest rozdziat o meblach chtodniczych zawierajacy ich charakterystyke, budowe
i zasady dziatania wraz z zasadami doboru i problemami eksploatacyjnymi.

Poradnik zawiera rowniez problematyke zwigzang z wytwornicami lodu tuskowego. Szczegdlng
uwage zwrocono na budowg i stosowanie agregatow do wytwarzania lodu tuskowego dos¢ powszechnie
stosowanego w produkcji i sprzedazy zywnosci.

Jestem wdzigczny koledze dr. inz. Grzegorzowi Krzyzaniakowi, docentowi Politechniki Poznan-
skiej za duze zaangazowanie w przygotowanie II wydania poradnika, zaréwno jako wspotautora jak
i redaktora naukowego zespotu autorskiego.

Serdecznie dzigkuj¢ wszystkim Autorom, wysokiej klasy specjalistom znanym z osiagni¢é w dzie-
dzinie chtodnictwa i klimatyzacji, ktorych sylwetki zawodowe przedstawiono w poradniku.

Dzigkujg takze pracownikom wydawnictwa SYSTHERM, bez ktorych pracy poradnik nie moégtby
powstac.
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